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Hi havia una vegada un indret, el
Penedés, on s’elaboraven els vins
blancs més populars del
regne. Tenien algun rival, els
albarinyos gallecs, prestigio-
sS0s perd escassos, i algun
blanc de la Rioja, antiquat
i gue només se& sostenia
per tradicio. Aixi doncs, als
blancs penedesencs se’ls
veia un futur felic. Perd les
coses van canviar. Els ga-
llecs es van multiplicar i
sofisticar, els ricjans es van
modernitzar i, a més, van
aparéixer més vins blancs, a
Rueda, a Andalusia i a cada
racd del regne. Mentrestant,
al Penedés vivien tranquils,
perqué tenien el cava, un elixir magic
que els garantia el futur. Emmirallats
en el cava, elaboraven el vi blanc amb
els mateixos cupatges que aquest vi
escumds, i fins i tot feien servir el
mateix vi de base del cava per elaborar

vi blanc, sense adonarse que el que
serveix per a una cosa no és el millor
per a ferne una altra. De manera que
el dia que es van despertar del somni
daurat, la seva posicid privilegiada al
mercat s’havia esvait. Afortunadament,
aguest conte no s’ha acabat i la reacci6
penedesenca ha estat, potser no gaire
rapida, perd si contundent. Conreen i
veremen el raim pensant a
ferne vi blanc, diferent del vi
base del cava i han creat una
nova generacid de vins no
tan acids, més estructurats i
rics d'aromes i que, malgrat
aix0, conserven la frescor. Un
dels més recents és aquest
1312 del celler Mestres. Es
basat en raim de vinya vella
de xarel-lo, que fa vins ferms
i estructurats, complementat
amb chardonnay i sauvignon
blanc, que aporten riquesa
aromatica. Es un vi frese,
elegant i complex, ferm a la
boca i d'aromes florals, de
gessami i de fruita tropical, pinya i litxi
i un deix final de fenc. Ho té tot, bon
preu, qualitat i presentacid per tornar la
felicitat perduda. Només cal que no ha-
gi arribat massa tard i que ara al regne
ja no vulguin estimar-nos.




